PREDKRMY @ STARTERS @ PRZYSTAWKI

Krkonosské kyselo s krémovym vejcem a kminovymi bramborami
Local sourdough sour soup , Kyselo® with creamy egg and caraway polaloes
wasna zupa ,,Karkonoskie kyselo“, kremowe jajko 1 ziemniaki z kminkiem
K pa »Kark kie kyselo®, k jajk kizk k

117 K¢

Vyvar z pecenych kurecich kridel, maslova zelenina a drozdovy knedlicek
Roasted chicken wing broth, buttered vegetables and yeast dumpling
Rosol z pieczonych skrzydel kurczaka, warzywa na masle i kluseczki drozdzowe

117 K¢
Tlacenka z uzenych kachni prsou, cibulova remulada a kvasovy chléb
Pressed smoked duck breast terrine, onion remoulade and sourdough bread

Galareta z wedzonej piersi kaczki, remulada cebulowa i chleb na zakwasi

177 K¢

Slany vétrnik, pomazanka z naseho hermelinu, susené $vestky a prazené orechy

Savory choux pastry, home made camembert style spread,
dried plums and toasted nuts
Wytrawny ptys, pasta z naszego camemberta, suszone sliwki i prazone orzechy

137 K¢

HLAVNI @ MAIN COURSE @ DANIE GLOWNE

Krkonosské buchti¢ky v zloutkovém krému s boravkami
Krkonose sweet dumplings in egg yolk custard with blueberries
Karkonoskie buchty w kremie zoltkowym z borowkami
207 Ké

Sejkora [¢ti bramborova plackal z brambor a repy, krém z koziho syra,
sladkokysela zelenina a bylinky
Sejkora [potato pancake with beetroot], goat cheese cream,
sweel-and-sour vegetables and herbs
»Sejkora® [placek ziemniaczany z burakiem|, krem z sera koziego,
warzywa slodko-kwasne i ziola
297 K¢

Nas smazeny syr, pecené mini brambory s libeckem a tatarska omacka
Deep fried cheese of our production, roasted baby potatoes
with lovage and tartar sauce

Smazony ser z naszej produkeji, pieczone mlode ziemniaki z lubezykiem i sos latarski

317 Keé

Tradi¢ni kynuty Blboun plnény trhanym veprovym kolenem,
kedlubnové ,zeli* a omacka z uzeného rozmarynu
Traditional yeast dumpling “Blboun” stuffed with pulled pork knuckle,
kohlrabi “sauerkraut” and smoked rosemary sauce
Tradycyjny ,,Blboun” - drozdzowy knedel z szarpana golonka,
»kapusta” z kalarepy i sos z wedzonego rozmarynu
327 Ké

Kohoul na viné, kase z pec¢ené korenové zeleniny, kyselé houby, cibulka a slanina

Rooster in red wine, roasted root vegetable purée,
pickled mushrooms, onion and bacon
Kogutl w winie, purée z pieczonych warzyw korzeniowych,
marynowane grzyby, cebula i boczek
347 Ké

Smazeny kralici rizek a lehky salat z brambor, jablek a zeli
Iried rabbit schnitzel, light potato with pple and cabbage
Smazony kotlel z kroélika, lekka salatka z ziemniakow, jablek i kapusty
357 Ké

Peceny jehnécéi hrbet, mackané brambory se syrem a majorankou,
zlala Fepa a omacka z mladého ¢esneku
Roasted lamb loin, crushed potatoes with cheese and marjoram,
golden beetroot and young garlic sauce
Pieczony comber jagniecy, Huczone ziemniaki z serem i majerankiem,
zloty burak i sos z mlodego czosnku
457 K¢



SLADKE & DESSERTS & DESERY

Krupicovy krém s rakytnikovou zmrzlinou
a griliasem z vlasskych orechu

Semolina cream, sea buckthorn ice cream
and walnut praline

Krem z kaszy manny, lody z rokitnika

i prazone orzechy wloskie (grilliaz)

127 ke

&

Dezertni porce krkonosskych buchtic¢ek
ve zloutkovém krému s boruvkami

Local sweet buns in egg yolk custard
with blueberries (dessert portion)

Karkonoskie buchty w kremie zoltkowym
z borowkami (porcja deserowa)

127 ke

SLADKE ¢ DESSERTS ¢ DESERY

Krupicovy krém s rakytnikovou zmrzlinou
a griliasem z vlasskych orechu

Semolina cream, sea buckthorn ice cream
and walnut praline

Krem z kaszy manny, lody z rokitnika
i prazone orzechy wloskie (grilliaz)

Dezertni porce krkonosskych buchti¢ek
ve zloutkovém krému s bortuvkami

Local sweet buns in egg yolk custard
with blueberries (dessert portion)

Karkonoskie buchty w kremie zoltkowym
z borowkami (porcja deserowa)

127 Keé





